Основной задачей индивидуальной работы с обучающимися на занятиях  научить их на основе усвоения определенных разделов программы по профессиональным модулям, усваивать новые знания  и закреплять пройденные.


Также учитываются индивидуальные особенности обучающихся: выявление наиболее подготовленных обучающихся, со средними и низкими уровнями знаний. 

Работа с неуспевающими обучающимися включает выяснение причин, по которым они отстают в знаниях. Выяснения показывают, что имеются пробелы в освоении программ, нежелание заниматься с дополнительной литературой. С этими обучающимися проводятся дополнительные занятия.  

Для общего  ознакомления они готовят доклады и сообщения:   
1. «Полезные овощи и фрукты для диеты» - подготовила Манухина А. (гр.234-ОП-3)
2. «Скоро новый год- » - подготовила Фирсова А. (гр.234 – ОП-3); .;

3. «Неизвестные и интересные нам рыбы» - подготовила Орлик А. .(гр.234-ОП-3);

4. «Новинки кулинарии» - подготовила Карпова Д..(гр.234 ОП-3);
5. «Сервировка стола и подбор посуды » - подготовила Бахтинова Л.. (гр.234 ОП-3);

Работа кружка предусматривает подготовку к внутритехникумовским и областным и олимпиадам.

«ВКУСНОЕЖКА»

 ПЛАН РАБОТЫ КРУЖКА

«Технологического оборудования кулинарного и кондитерского производства» 
	Месяц
	№ п/п
	Наименование занятий

	сентябрь
	1
	Выбор членов кружка

	
	2
	Составление плана работы кружка

	октябрь
	1
	Полезные овощи и фрукты для диеты

	
	2
	Украшения блюд

	ноябрь
	1
	Неизвестные и интересные рыбы.

	
	2
	Новинки кулинарии.

	               декабрь
	1
	Скоро новый год.

	
	2
	Выпуск стенгазеты

	
	3
	Сервировка стола и подбор посуды

	январь
	     1
	Составление кроссворда по теме : Сладкие блюда и десерты

	февраль
	     1
	Интернет и компьютер в вашей жизни и будущей профессии

	
	     2
	Подготовка и проведение викторины по специальности

	март
	      1
	Арт- визаж холодных блюд и закусок

	
	      2
	Подготовка к внутритехникумовской олимпиаде профмастерста

	апрель
	      1
	Проведение олимпиады профмастерства

	
	      2
	Арт – визаж мучных кондитерских изделий

	май
	      1
	Презентации по темам: Национальные кухни

	июнь
	     1
	Подведение итогов работы кружка


