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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ  ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

ПМ.04 Подготовка к хранению и реализации, первичная переработка продукции растениеводства
Рабочая программа производственной практики профессионального модуля – является частью  программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих в соответствии с ФГОС по профессии 35.01.09 «Мастер растениеводства», входящей в состав укрупненной группы 35.00.00 Сельское, лесное и рыбное хозяйство в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Подготовка к хранению и реализации, первичная переработка продукции растениеводства и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):
ПК 4.1. Готовить продукцию растениеводства к хранению, реализации, переработке. 

ПК 4.2. Осуществлять хранение продукции растениеводства. 

ПК 4.3. Проводить первичную переработку урожая. 

Рабочая программа производственной практики может быть использована в дополнительном профессиональном образовании и профессиональной подготовке работников в сфере обслуживания при наличии среднего  общего образования. Опыт работы не требуется
1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля
С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:

иметь практический опыт:

- первичной обработки, подготовки к хранению и первичной переработки различных видов продукции растениеводства;

уметь: 
- осуществлять приемы первичной обработки и первичной переработки продукции (сушка, сортировка, калибровка, ферментация и др.) с соблюдением правил безопасности;

знать: 
- требования действующих стандартов к продукции растениеводства;

- приемы первичной обработки различных видов продукции растениеводства;

- способы транспортировки и хранения различных видов продукции растениеводства;

- приемы первичной переработки различных видов продукции растениеводства.
1.2 Количество часов, отводимое на освоение программы учебной практики  профессионального модуля

всего –  108 часов: 

2. СТРУКТУРА и  содержание производственной практики  профессионального модуля
2.1. Тематический план программы производственной практики  профессионального модуля

	Код

профессиональных компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля*
	Суммарный объем нагрузки
	Занятия во взаимодействии с преподавателем, час
	Практика 

	
	
	
	Обучение по МДК, в час.
	Самостоятельная работа обучающегося
	Учебная,

часов
	Производственная

(рассредоточенная),**
часов



	
	
	
	Всего,

часов
	в т.ч. лабораторные работы и практические занятия,

часов
	в т.ч., курсо-вая работа (проект*
часов
	Всего,

часов
	в т.ч., курсо-вая работа (проект)*
часов
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	ПК 4.1- 4.3
	МДК.04.02 Технология первичной переработки продукции растениеводства
	108
	
	
	
	
	
	
	108

	Всего:
	108
	
	
	
	
	
	
	108


3.2. Содержание обучения по  производственной практике профессионального модуля ПМ.02. Разработка управляющих программ для станков с числовым программным управлением в соответствии с требованиями охраны труда и экологической безопасности
	Наименование разделов профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК) и тем
	Содержание материала учебной практики,
	Объем часов

	1
	2
	3

	ПМ 04 Технология подготовки продукции растениеводства к хранению, реализации и переработке
	
	

	Производственная практика ПП 
	
	

	МДК.04.02 Технология первичной переработки продукции растениеводства 
	приемы первичной обработки различных видов продукции растениеводства; 

способы транспортировки и хранения различных видов продукции растениеводства; 

приемы первичной переработки различных видов продукции растениеводства
Дифференцированный зачет
	48

18

40

2



	
	Всего:
	108

	Итого
	108


3.условия реализации программы учебной практики  ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация программы производственной практики предполагает наличие мастерской 
Оборудование и техническое оснащение рабочих мест:

Полигоны: Опытные участки - 

металлопластиковые лотки для выращивания овощных культур; 

вегетационный мат;

растения томата (огурца);

капельная система орошения;

ножи;

крючок для подвязывания растений;

гидравлический подъемник;

пробки из каменной ваты;

кубик из каменной ваты Plantop Delta; 

маты из каменной ваты Grodan Prestige;

пластиковые палочки;

крюк для томатов О-тип;

бринкман клипсы РТ7

клипса огуречная;

клипса томатная;

система капельного полива с узлами приготовления и подачи раствора удобрений;

система электродосвечивания растений;

система подкормки растений СО2;

система испарительного охлаждения и доувлажнения воздуха;

система зашторивания (теплозащитного и светоотражающего шторного экрана).

Учебно-производственное хозяйство - 

металлопластиковые лотки для выращивания овощных культур; 

вегетационный мат;

растения томата (огурца);

капельная система орошения;

ножи;

крючок для подвязывания растений;

гидравлический подъемник;

пробки из каменной ваты;

кубик из каменной ваты Plantop Delta; 

маты из каменной ваты Grodan Prestige;

пластиковые палочки;

крюк для томатов О-тип;

бринкман клипсы РТ7

клипса огуречная;

клипса томатная;

система капельного полива с узлами приготовления и подачи раствора удобрений;

система электродосвечивания растений;

система подкормки растений СО2;

система испарительного охлаждения и доувлажнения воздуха;

система зашторивания (теплозащитного и светоотражающего шторного экрана)
4.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 

1. Баздырев Г. И., Сафонов А. Ф., Мякиньков А. Г., Баздырев Г. И. Агробиологические основы производства, хранения и переработки продукции растениеводства.- С-Пб.:  Лань, 2018          
2. Трисвятский Л.А., Кудрина В.Н., Лесик Б.В. Хранение и технология сельскохозяйственных продуктов: учебное пособие. – С.-П.:Лань,2018

3. Манжесов В.И., Попов И.А. и др.  Технология послеуборочной обработки, хранения и предреализационной подготовки продукции растениеводства. Уч. пособие, 2-е изд., стер. .- С-Пб.:  Лань, 2016 26экз.          
4. Ториков В.Е., Сычев С.М. Овощеводство. Уч. пособие, 2-е изд., стер. .-

5.  С-Пб.:  Лань, 2018          
6. Котов В.П. Овощеводство открытого грунта: учебное пособие – СПб.: «Лань», 2017. – 360 с.

Дополнительная литература:

1. Фирсов И.П. Практикум по технологии производства продукции растениеводства. Уч. пособие «Лань» 2014.
2. Манжесов В.И. Технология хранения, переработки и стандартизация растениеводческой продукции: учебник – СПб.: Троицкий мост, 2013
3. Поморцева Т.И. Технология хранения и переработки плодоовощной продукции: Учебник для нач. проф. образования – 2-е изд., стер. – М.: Издательский центр «Академия», 2013.
4. Третьяков Н.Н. Основы агрономии Издат. «Академия», 2014 г.

5. Тургиев А.К., Луковников А.В. Охрана труда в сельском хозяйстве. Издат. «Академия» 2014г.

Интернет-ресурсы:

Российская государственная библиотека (РГБ) www.rsl.ru/ru/s1  (открытый доступ) 
Российская сельская информационная сеть www.fadr.msu.ru   (открытый доступ) 
Виртуальная библиотека по сельскому хозяйству www.fadr.msu.ru/rin/library/index.html  (открытый доступ)

ISHS - Международное общество садоводческих наук  www.ishs.org  (открытый доступ)

Agricultural Research Service http://www.ars.usda.gov (открытый доступ)

Овощной портал Green Info http://www.greeninfo.ru (открытый доступ)

Научная библиотека МГУ имени М.В. Ломоносова  http://nbmgu.ru/ 
Электронная  библиотека Российской государственной библиотеки (РГБ) - http://elibrary.rsl.ru/ (открытый доступ)

Ассоциация «Теплицы России» http://rusteplica.ru/ (открытый доступ)

Теплицы.ру – промышленные теплицы, тепличные технологии http://www.greenhouses.ru/agrotech (открытый доступ)

Центральная научная сельскохозяйственная библиотека -  www.cnshb.ru   (открытый доступ)

4.3. Общие требования к организации образовательного процесса
    В целях организации учебного процесса образовательное учреждение с предприятием заключает договор о производственной практике обучающихся на данном предприятии, в котором указывается численность обучающихся по специальности направляемых на практику, сроки, условия и порядок проведения производственной практики, соблюдением правил охраны труда.

     Практика является обязательным разделом ППКРС. Она представляет собой вид учебных занятий, обеспечивающих практико-ориентированную подготовку студентов. 

Производственная практика проводятся образовательным учреждением при освоении обучающимися профессиональных компетенций в рамках профессиональных модулей и реализуются концентрированно.

Цели и задачи, программы и формы отчетности определяются образовательным учреждением по каждому виду практики.

Производственная практика  должна проводиться в организациях, направление деятельности которых соответствует профилю подготовки обучающихся.

Аттестация по итогам производственной практики проводится с учетом (или на основании) результатов, подтвержденных документами соответствующих организаций.

     В процессе проведения производственной практики преподаватели и мастера производственного обучения должны развивать у студентов технологическое и экономическое мышление, формировать навыки высокопроизводительного труда, планирования и самоконтроля. Особое внимание следует обратить на обучение студентов наиболее эффективным приемам организации работы, детальное рассмотрение путей повышения производительности труда в данной профессии и меры по строжайшей экономии трудовых, сырьевых и энергетических ресурсов.

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса
Требования к квалификации педагогических (инженерно-педагогических) кадров, обеспечивающих обучение по междисциплинарному курсу: высшее или среднее профессиональное образование, соответствующее профилю преподаваемого модуля.

Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих руководство практикой

Руководители практики: представители администрации образовательного учреждения, представитель педагогического коллектива образовательного учреждения, обеспечивающий обучение по междисциплинарному курсу (курсам)  профессионального модуля Обработка и подготовка почвы к посеву и посадке сельскохозяйственных культур.

Мастера: наличие 4–5 квалификационного разряда с обязательной стажировкой в профильных организациях не реже 1-го раза в 3 года. Опыт деятельности в организациях соответствующей профессиональной сферы является обязательным.

5. Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля
	Результаты

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки     результата
	Формы и методы контроля и оценки

	П.К. 4.1. Готовить продукцию растениеводства к хранению, реализации, переработке.
	Знание правил подготовки продукции овощеводства к хранению;

 знание правил подготовки продукции цветоводства к хранению;

 знание правил подготовки продукции овощеводства к реализации;

 знание правил подготовки продукции цветоводства к реализации.
	Текущий контроль в форме:

- устного и письменного  опроса;

- тестирования;

- контрольных работ;
- работы на практическом занятии;

- защита практических работ;

- тестирования;

- результатов самостоятельной подготовки студентов.
Итоговый контроль в форме:

-выполнения работ на практике;

-  зачетов по разделам;

-экзамена квалификационного по профессиональному модулю.

	П.К. 4.2. Осуществлять хранение продукции растениеводства
	Умение создавать условия для хранения продукции овощеводства;

умение создавать условия для хранения продукции цветоводства.


	Текущий контроль в форме:

- устного и письменного  опроса;

- тестирования;

- контрольных работ;
- работы на практическом занятии;

- защита практических работ;

- тестирования;

- результатов самостоятельной подготовки студентов.
Итоговый контроль в форме:

-выполнения работ на практике;

-  зачетов по разделам;

-экзамена квалификационного по профессиональному модулю.

	П.К. 4.3. Проводить первичную переработку урожая.
	Умение проводить первичную переработку овощей.

Умение проводить первичную переработку цветочно-декоративных культур.
	Текущий контроль в форме:

- устного и письменного  опроса;

- тестирования;

- контрольных работ;
- работы на практическом занятии;

- защита практических работ;

- тестирования;

- результатов самостоятельной подготовки студентов.
Итоговый контроль в форме:

-выполнения работ на практике;

-  зачетов по разделам;

-экзамена квалификационного по профессиональному модулю.


Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.
	Результаты

(освоенные общие компетенции
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки

	ОК.1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	- демонстрация интереса к будущей профессии.
	Экспертное наблюдение и оценка на практических и лабораторных занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практик

	ОК.2. Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов её достижения, определённых руководителем.
	- обоснование выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач в области разработки технологических процессов;

- демонстрация эффективности и качества выполнения профессиональных задач.
	Устный экзамен

Экспертное наблюдение и оценка на практических и лабораторных занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике

	ОК.3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы.
	-обоснованность  принятого  решения, своевременность   оценки и коррекции деятельности. 

-ответственность за выполненную работу.
	анализ результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы

	ОК.4. Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.
	- нахождение и использование информации для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	Экспертное наблюдение и оценка на практических и лабораторных занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике

	ОК.5. Использовать информационно - коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
	- демонстрация навыков использования информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
	анализ результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы

	ОК.6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.
	- взаимодействие с обучающимися, преподавателями и мастерами в ходе обучения.
	Экспертное наблюдение и оценка на практических и лабораторных занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике

	ОК.7. Организовать собственную деятельность с соблюдением требований охраны труда и экологической безопасности.
	- демонстрация умений соблюдать правила реализации товаров
	наблюдение и оценка на практических и теоретических занятиях, при выполнении работ по учебной и производственной практики 

	ОК 8 Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей).
	 - демонстрация готовности к исполнению воинской обязанности.
	Экспертное наблюдение и оценка на практических и лабораторных занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике
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